Port-to-Plate

Sourcing and serving fresh ingredients from 60+ ports across the globe

80+ VARIETIES | 60+ PORTS | < 48 HOURS

>

MACKEREL
RAINBOW TROUT FRESH RESPONSIBLY
CANADA & NEW ENGLAND
« Atlantic Arctic Char SOURCED
. Haddock ORTHERN EUROPE
’.. ICELANDIC TURBOT ~ MONKFISH ] ] . . .
« Icelandic Turbot + Baltic Arctic Char + Maatjes Herring Responsible Fisheries
+ North Atlantic Cod ATLANTIC ARCTIC CHAR ). + Dover Sole + Mackerel Management (RFM)
VTR TERINGE D « European Seabass « Monkfish
ALASKA SOCKEYE SALMON EUROPEAN SEABASS  * Flounder o Wi SR (i Marine Stewardship
« Haddock « North Sea Plaice .
) Council (MSC)
|CELANDIC TURBOT « Icelandic Turbot « Norwegian Salmon MSC-C-65108
NORTH SEA PLAICE « Lemon Sole « Rainbow Trout
ALASKA HALIBUT
ALASKA DOVER SOLE ,* e Aquacglture Stewardship
e R asc ﬁ Council (ASC)
e 5 ASC-C-43573
« Alaska Black Cod « Alaska Halibut
« Alaska Cod « Alaska King Salmon
« Alaska Coho Salmon « Alaska Rockfish RED MULCES
« Alaska Dover Sole « Alaska Sockeye Salmon ‘ SARDINE m
YELLOWFIN TUNA « Perch
SUMMER FLOUNDER GILT-HEAD SEA BREAM
« Pomfret
m MEDITERRANEAN « Red Snapper
o CARIBBEAN « European Seabass + Rockfish
. G0 ia GROUPER» « Atlantic Mahi-Mahi « Gilt-Head Sea bream » « Snapper
« Grouper
m fp o YELLOWTAIL SNAPPER o S AR « Grouper « Striped Bass
. Raﬁléc o Al + Yellowfin Tuna + Red Mullet ROCKFISH + Yellowfin Tuna
« Red Snapper o Vil S « Sardine RED SNAPPER
« Yellowfin Tuna 3
COBIA « Yellowtail Tuna « Swordfish
o Tuna
PERCH
CORVINA
MAHI-MAHI )* i#
HAWAIIAN PINK SNAPPER BONITO AUSTRALIA FLATHEAD
SOUTH AMERICA « Barramundi
WAHOO
« Argentine Seabass « Flathead
PATAGONIAN TOOTHFISH . Bonito « Murray Cod BARRAMUNDI
_ « Chilean Salmon « Tasmanian Atlantic Salmon
« Bigeye Tuna « Opah . Cowvina « Tasmanian ocean Trout »
« Hawaiian Pink Snapper « Mahi-Mahi + Patagonian Toothfish TASMANIAN ATLANTIC SALMON
« Mahi-Mahi « Wahoo




